Gasthof
SCHNITTWE

Genuss tm Grunen

BANKETTKARTE

Der Gasthof Schnittweierbad (st, inmitten der granen Natur‘geLegen, e
wunderbarer Ort fir Thr nichstes Test, Thren Event oder Thre Tagung.
Unsere beiden Siile bieten Platz fur Gruppen bis zu 120 Personen.

Tar Grappen ab 15 Personen haben wir diese fanketticarte
Lusammengesteut, mit eim’gen Menavorsehtdgen, aber auch der -
Méguehlxeit Thr Wunschmenu selbst zusammenzustellen.

Natirlich sind wir auch fur Thre Winsche offen, melden Sie sich, sollte
sich Thr Wunschgericht nicht auf der Rarte befinden.

Bankett heisst:

- (lle Giste essen dasselbe Meni
(usnabme bildet natirlich eine vegane/vegetarische Alternative
Sowie Qusnahmen fir Allergiler.

- Die Rechnung wird von einer Person bezahlt / Per Rechnung
beglichen oder durch die Qnzahl Giste geteilt

- el Verlleinerungen der Personenzahl, welche Lmrzfrist(ger als 24
Stunden vor dem fhankett bekannt gegeben werden,
mussen wir 50% des Menipreises verrechnen.

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Tleisch, hauptsichlich von Produzenten aus der Region.
Tischprodulcte sind aus der Schweiz, die (usnahme bildet der Lachs aus Alaska-Wildfang (USQ.

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die (llergien oder Intoleranzen auslosen Wkonnen,
informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Gnfrage gerne.

(e Preise verstehen sich in CHT (nklusive Mehrwertsteuer.
Preisinderungen aufgrund schwankender Einlaufspreise bleiben vorbehal ten.



VORSPEISEN

Suppe nach Qbsprache

Gruner Salat 9.00

franzosische oder (talienische Sauce

Gemischter Salat 12.00

franzosische oder (talienische Sauce

Schlierbacher Geisseduo 14.50

Ziegenquark und frittierter Ziegenkaise
garniert mit llattsalat

Rindstatar Vorspeise 1750
704 Rindstatar mit Urdinkel toast

Gemiisetatar Vorspeise 14.00
saisonales Gemisetatar mit Urdinlcel toast

Rauchlachsroulade 15.00

Geriucherte Torelle 15.00

mit Meerrettichschaum und Urdinkeltoast

ZWISCHENGANGE

Rriuterrisotto 9.00

mit Qufpreis auch als Safranrisotto
Pilzrisotto oder Tomatenrisotto

Rindstatar 14.00
Gemusetatar 11.00
Lachsforellenfilet 13.00

auf Rahmsauerkraut



HAUPTSPEISEN

(lle Hauptspeisen werden mit einer Gemiisebeilage serviert
und die eilage (st im Preis bereits etngerechnet.

Rahmschnitzel
Paniertes Schnitzel
Rindsragout

Suure Moclee

Schweinshalsbraten
Schweinsbraten mit Calvadossauce

Rinds-Entrecote
am Stuelk gegart, Rotweinsauce

Ralbsfiletmedaillon
Ratbsgesahnetzettes

Pilzrahmsauce

Sehweins-Cordon bleu

Pouletbrust gef&LLt

Tomatenfrischikasefallung, im Speckmantel

Sehnittweler-Pastetly
Britlcigeli, Speckwirfeli, Poulet
und Pilzrahmsauce

BEILAGEN ZUR WAHL

26.50
26.00
3450
36.50

31.50

43.00

68.00
41.00

34.00
28.00

24.00

irner Frites, butternudeln, Spitzli, foratkartoffeln
Rartoffelgratin, Rriuterrisotto, Rartoffelstoclk

VEGANE GERICHTE
Chiclpea-Quo

Richererbsenplitzli, veganer Grilllise

Tomatensauce Gemuse und
Bratlkartoffeln

24.00

Doppel vom Soft White 2650
veganer Camembert, iberbacken mit birnel

auf Tomatensauce mit Rostitaler,

Randen und Gemiise



DESSERTS

Huusgmachte Gchoggichueche  13.00
hausgemachter Scholeoladenleuchen
mit Rahm und einer Rugel Himbeersorbet

foronnti GreMe . 7.50
Sussmostereme 7.50
&choggimousse 9.50
La Cotta Creme 11.00

Vegane Ricottacreme
mit Frichtelompott und Crumble

Trachtestreusellcuchen 9.50
mit einer Rugel Vanilleglace

Weiersehnitte 10.00

(bLatterteigschn(tte mit saisonaler T utlung

Dessertvariation 16.00

eine wunderbare Zusammenstellung
kleiner Lecleereien aus unserer Ruche

COUPES

Natirlich lkonnen Sie auch einen Coupe
aus unserer Ala-Carte-Karte als Dessert wihlen.

Coupe Hasesprung 13.00
Steffishurger Vanille- und Haselnussglace
mit Krolcant, Honig-Gauce und Rahm

Coupe Danemarl 1150

Steffishurger Vanilleglace
mit Scholkoladensauce und Rahm

Ciskaffee 1150

Steffisburger Moccaglace
mit Espresso und Rahm

Ciskaffe Schnittweler 13.50

Steffisburger Moccaglace
mit Thuner Kaffeelilcor und Rahm



APERO'S

Gerne bieten wir Thnen verschiedene (peros an.
Oer Preis «Grossy bedeutet eine Menge welche geeignet ist wenn die Giste anschliessend
nicht noch ein volles Meni essen, sondern sich ausschliesslich am (pero verpflegen.

Apero «fbudgety 2.50
Chips und Nissli

Qpero «Urchigy 7.50
Chips, NussLi und

gebratene Militarchdsschnitte,

Mundgerecht geschnitten

(pero «Standardy 14.50 «Bross»
Chips, Nisslt

Tleisch- und Riseplatte

verschiedene forote

(pero «Sehnittweiery 12,50 «Bross»
Chips, NissL( '
Tleisch- und Riseplatte

verschiedene frote

Militarchidsschnitte

mundgerecht geschnitten

(pero «Deluxey 2450 «Gross»
Chips, NussL(

Tleisch- und Riseplatte

gebratene Militarchasschnitte

Hausgemachte Hippchen

Gemisedips

18.00

24.50

25.00



MENUVORSCHLAG NR. 1

Gruner Salat

Rahmsehnitzel
mit Butternudeli und Gemuse

bronnti Creme

CHT 39.00
pro Person
Nachservice
irner Trites oder Nideli
CHT 3.00
WEISSWEIN
Etegamia 75dl - 44.00
Sauvignon blane, Chardonnay,
Pinot Gris, Muscat, 13.5%vol
Vin de Pays Suisse
Nauer Weine, lremgyarten AG =t
Zitrus und Opfel, frisch, Lebendig
ROTWEIN
Vigoroso 25dl  44.00

Diolinoir, Malbee,

Merlot, Cortaillod, 13.2%vol

Vin de Pays Suisse

Nauer Weine, lbremgarten QG

Reife Triichte, saftig, schmelz(g, kriftig



MENUVORSCHLAG NR.2

Gemischter Salat

Sehnittweler-Pastetl:
foritleigels, Speckwiirfeli, Poulet und Pilzrahmsauce

mit Wildrels und Gemuse

Schoggimousse
CHT 41.00
Nachservice
harner Trites oder Wildrels
CHT 3.00
WEINEMPFEHLUNG:
WEISSWEIN |
R,oehegarde sdl 24.00
dohannisberg 12%vol
Valais AO€C

Les Tils Maye, Riddes V&
Leichte Susse, fruchtiges Aroma

ROTWEIN

La Coraline

Cornalin 13%vol

Valais A0C

Les Tils Maye, Riddes VS
Ronzentriert, fruchtiy, feine Struletur

242622

i

D i

43.00

i

7.5dl

P I
22622



MENUVORSCHLAG NR.3
Gemischter Salat

Pouletbrust gefillt

Tomatenfrischiasefullung, im Speckmantel
mit Rrduterrisotto und Gemise

Sussmostereme
CHT 43.00
Nachservice
birner Trites oder Wildrels
CHT 3.00
WEINEMPFEHLUNG:
WEISSWEIN

2weifel Sauvignon blane 254l 58.00
Sauvignon Blane, 13%vol

Ziarich A0C
Zweifel Weine Uster ZH ‘

Tropische Trachte, frisch, harmonisch

ROTWEIN

L'Csprit de Geneve 25d. ~ 53.00
Gamay, Gamaret, Merlot, Galotta 13.7%vol

Geneve AOC &8
Domaine Dugerdgt, Dardagng Gt % F
Trisch, vollmundig, vielschichtig ¢



MENUVORSCHLAG NR.4

Schlierbacher Gersseduo
fritierter Gelsskise und Geissequarle garniert

Schweinshalsbraten

: Calvadossauce
mit RartoffeLgmtin und Gemuse

Sahoggiehueehe

mit elner RugeL Himbeersorbet

CHT 52.00
Nachservice
irner Trites oder Gratin
CHT 3.00
WEISSWEIN
Schafiser Chardonnay 75dl 54.00
Chardonnay Darrique 12%vol
Lac de foienne QOC B~
Weingut Schlossli, Schafis BE Q—@
GoLdgeLbe Tarbe, Subtil und Romplex
ROTWEIN
“Granit” Pinot Noir 754l 58.00
(m Granitfass gereift, 13.4%vol
Qargau Q0¢
Nauer Weine, lbremgarten AG =1

Reife Trichte, eremiq, schmeichelnd



MENUVORSCHLAG NR.5

Rnoblaucheremesuppe

Suure Mocle

Rindsauerbraten
mit Spiatzli und Gemiise

Welersehnitte
(bwtterteigschnitte mit saisonaler Fiillung

CHT 55.00
Nachservice
irner Trites oder Spitzli
CHT 3.00
WEISSWEIN
bianca Maria 75d. 48.00
Merlot, Sauvignon flane, 12.5%vol
Tieino AOC
Tenuta Castello di Morcote, TI
Frisch, fruchtig, Mineralischer Abgang
ROTWEIN
La Barrique 754 59.00
Syrah, barrique, 13.5%vol
Valacs 3.0C s
Les Tils Maye, Riddes V& %{2
Ropmplex, edle Gewiirze, Waldbeeren e



MENUVORSCHLAG NR.6

R auchlachsroulade
Pilzrisotto

Rinds-Entrecote am Stuclk

Rotweinjus
mit Rartoffelgratin und Gemise

Dessertvariation
eine Zusammenstellung kleiner Leclkereion aus unserer Riche

CHT 79.00
Nachservice
Barner Trites oder Gratin
CHT 3.00
WEISSWEIN
P Not Noir 754 52.00
Pinot Noir, blanc de Noirs, 13%vol
faselland AOC :
Rellerel Siebe Dupf, Liestal fol
Tloral, Baclobst, dezentes Eichenhol 2
ROTWEIN
Castello di Morcote 254t 84.00
Merlot, farrique, 13.5%vol
Tieino AOC

Tenuta Castello di Morcote, TT
Romplexes bouquet, intensiv, kriiftig



MENUVORSCHLAG NR.7

satsonales Gemusetatar
mit Urdinkeltoast

Lachsforellenfilet

auf Rabhmsauerkraut

Ralbsfiletmedallion

hausgemachter Rriuterjus
mit Rartoffetgmtin und Gemuse

Dessertvariation
eine Zusammensteuung kleiner Leekereien aus unserer Ruche

CHT 92.00
Nachservice
birner Trites oder Gratin
CHT 3.00
WEISSWEIN
Schafiser Chardonnay 75d.  54.00
Chardonnay, barrique, 12%vol
Lac de bienne AOC : £
Weingut Schlossi, Schafis BE [ A, i
Goldgelbe T arbe, Subtil und Romplex -
ROTWEIN
Tobias G4 754l 65.00
Zweigelt, Cabernet Gauvignon, 13%vol
St. Gallen Q.OC b

Tobias weingut, foerneck G ,':'.
J

(been’g, Rostaromen, Langer (lbgang :



MENUVORSCHLAG NR.8

[VEGAN]

satsonales Gemusetatar
mit Urdinkeltoast

Chickpea-Duo
Richererbsenplitzli und veganer Grillicise
mit Bratlartoffeln und Gemiise

La Cotta Creme

vegane Ricottacreme mit Trichtelkompott

CHT 439.00

Nachservice
Birner Frites oder Bratkartoffeln
CHT 3.00

WEINEMPFEHLUNG:
WEISSWEIN
Schafiser Riesling 754t 49.00
(%iesung, 12%vol
Lac de fienne AOC B
Weingut Schlossti, Schafis BE H«@

(usgewogen, aromatisch, blumig

ROTWEIN
Schafiser “Mariage Noir” 25dl  54.00

Gamaret, Diolinoir, Pinot Noir 44%vol
Lac de bienne ROC B~

Weingut Schlossli, Schafis BE TR
Romplexes (bouquet, cremig und fruchtig



WEISSWEIN OFFEN

Qoahegarde fdl - 4.50
dohannisberg, 12%vol sdl-21.00
Valais AOC i
Les Tils Maye, Riddes V& . %{:
Leichte Giisse, fruchtiges Groma X

Schafiser Riesling 1dt -+ 7.20
Riesling, 12%vol 754l 49.00
Lac de loienne AOC -
Wetngut Schlossti, Sehafis BE PR
Qusgewogen, aromatisch, blumig ~/
FLASCHENWEIN WEISS
Etegamia sd. 29.00
Saavignon (blane, Chardonnay, 754t 44.00

Pinot Gris, Muscat, 13.5%vol

Vin de Pays Suisse

Nauer Weine, lremgarten AG
Zitrus und Opfel, frisch, Lebendig

Pi{ Not Notr 754l 52.00
Pinot Noir, fblane de Noirs, 13%vol

faseltand AOC
Rellerel Siebe Oupf, Liestal L '
Tloral, backobst, dezentes Eichenhol2

Zweifel Sauvignon Blane 754t 58.00
Sauvignon (Blane, 13%vol

Zirich AOC
2weifel Weine, Uster ZH . f

Tropische Truchte, frisch, harmonisch

ROSEWEIN OFFEN

Steffisburger Rosé 1dt 520

Regent, 12ivol s5d.. 22.50

Thunersee AOC E;

Rebbau Steffisburg HE >
Nﬂ@

Teine Restsusse, leicht

Le Pot du Commandant 14 4.80

Chasselas, 12%vol sdl22.00
Yvorne, Chablais QOC

LIBERTE v
Obrist 84, Vevey VO §

Rlassisch, mineraliseh, blumiyg

Bianca Maria 754l 48.00

Merlot, Sauvignon blane

12.5%vol )

Tietno AOC

Tenuta Castello di Moreote, T1
Trisch, fruchtig, Mineralischer (logang

Schafiser Chardonnay  75d 54.00
Chardonnay, barrique, 12%vol

- Lac de foienne AOC : £
~ Wetngut Schlossli, Schafis KE I~ {{J

Goldgelbe Tarbe, Subtil und Romplex

FLASCHENWEIN ROSE

Tobias Rosé Merlot

Merlot, 12.8%vol

St. Gallen QOC b
Tobias Wein.Gut, herneck $G i
Rosa Schimmernd, fruchtig, spritzig

754t 46.00



ROTWEIN OFFEN

T egerfeLder Trottegissler 1l 450
Pinot Noir, 12.5%vol sdl. 24.00
aargau a0¢

Nauer Weine, bremgarten AG
beerig, blumig, abgerundet

Vc’goroso 1dl

2weigel t, Diolinoir, Matbec, 754 44.00
Merlot, Cortaillod, 13.2%vol
Vin de Pays Suisse

Nauer Weine, bremgarten QG

Reife Triichte, saftig, schmelzig, kriftig

FLASCHENWEIN ROT

Schafiser «Mariage Notry 754t
Gamaret, Diolinolr, Pinot Noir 14%vol

Lac de Bienne A0OC =8
Weingut Schtossti Schafis BE
Romplexes bouquet, cremig und fruchtig

L'Esprit de Geneve 750l

Gamay, Gamaret, Merlot, Galotta, 43.7%vol
Geneve Q0OC

e %)
Qomaine Ougerdil, Dardagny GE R
Trisch, vollmundig, vielschichtig ¢
“Granit” Pinot Noir 754l 58.00
Im Granitfass gereift, 13,4%vol

aarg}au a0¢

Nauer Weine, fremgarten G =t
Reife Triichte, cremig, schmeichelnd

Vinobile fbarrique 2011 254l 79.00

Malbec, Merlot, Cabernet Sauvignon, 13%vol
Qargau AOC

Nauer Weine, lremgarten QG

Voller Rérper, feine Tannine, harmonisch

La foiche Rouge 1dL

Syrah, Humagne R ouge; Pinot Noir  5dl
Diolinoir, 12.5%vol, Valais AOC

Riem + Daepp, Riesen HE

Elegante Restsisse, siffig

La Coraline ddl
Cornalin 2.5dl
13%vol

Valars A0C

Les Tils Maye, Riddes V&
Ronzentriert, fruchtig, feine Stralctur

Odank Blaufrinkisch
Blaufrinkisch, farrique, 13%vol
Graubunden A0O€

Weingut Adank, Flasch GR
Dunlcle Kirsche, Waldbeeren

250t

La Barrique 750l
Syrah, larrique, 13.5%vol

Valais AOC

Les Fils Maye, Riddes V§

Romplex, edle Gewirze, Waldbeeren

Tobias R,Ouge G4 754l
Zweigett, Cabernet Sauvignon, 13%vol
St. Gallen QOC

. Tobias Wein.Gut, berneek SG

ﬁeem’g, Rostaromen, Langer Qbgang

Castello di Morcote
Merlot, farrique, 13.5%vol
Tieino AOC

Tenuta Castello di Morcote, T
Romplexes (bouquet, intensiv, kriiftig

2.5dl

4.80
22.00

b2 2 2

7.20
49.00

X243 %

64.00

N
In ™

84.00



SCHAUMWEIN OFFEN

Chatellente brut Tradition 1d

Pinot Noir, Chardonnay, 13.1%vol 7.5dl
Valais AO€

Les Tils Maye, Riddes V&

Qromen von grinem Tee und frischer Hefe

SCHAUMWEIN FLASCHE

Tobias Cremant forut 250l
Pinot Noir, Chardonnay, 13.5%vol

St Gallen AOC

Tobias Wein.Gut, erneck §G

Lachsgolden, perlend, Leicht moussierend

SUSSWEIN

Edelblane sel

(ssemblage, 17.6%vol

Nauer Weine, (bremgarten aG

Im Portweinverfahren gelcelterter
Wersswein. Edle Gusse Aromen von
Honig, Quitte und Exotil

1.20
49.00

i

o
25422

79.00

bt
|'I'!
ih

8.00

* A
g

SCHAUMWEIN ALKOHOLFREI

Rimuss lbianco Ory 1di - 6.00
7540 36.00

entallcoholisierter Wein
Rimuss Kellerei (G, Hallau SH.



