DESSERTKARTE

Schoggiahueahe 13.00

Hausgemachter, warmer Scholcoladenkuchen
mit Rabm und einer Rugel Himbeersorbet

La Cotta Creme P 11.00

mit Trichtelkompott und Crumble

COUPES

Coupe Hasesprung 13.00

Steffishurger Vanille- und Haselnussglace
mit Rroleant, Hom’gsauce und Rahm
kleine Portion 10.50

Coupe Danemarl 14.50

Steffisburger Vanilleglace
mit Scholkoladensauce und Rahm
kleine Portion 9.00

Hot berry 1150

Steffishurger Vanilleglace und Himbeersorbet
mit hetssen fbeeren und Rahm
kleine Portion 9.00

A CHUGLE GLACE MIT GUX

Caramel und Nocelola 5%vol 950

Steffisburger Caramelglace
mit Psenner’s HaselnussLilkdr und Rahm

Citron et Qbricot

Steffisburger Zitronensorbet
mit Walliser Qprikosentilor

245%vol  8.50

GLACE

4 Rugel S’cefﬂsburger Glace 4.50

Vanille, Scholcolade, Caramel P

Haselnuss, Mocca

Jjede weitere Rugel +3.00
mit Rabhm + 150

Welerschnitte 12.00

(bLatterteigsehnitte mit Vanillecreme
und Trichtelkompott

Café Gourmand 950

Raffee oder Espresso
mit kleiner sisser Uberraschung

Ciskaffee 1150

Steffisburger Moccaglace
mit Espresso und Rahm
lleine Portion 9.00

Eislkaffee Schnittweler 1350
Steffisburger Moccaglace

mit Thuner Raffeelilcor und Rahm

kleine Portion 10.50

Rindercoupe 5.50
1 Rugel Glace nach Wahl mit Smarties oder

1 Rugel Sorbet nach Wahl mit Gummibirli

mit zwel Rugeln +2.00

Lampone e Tragola  2etvol  8.50

Steffisburger Himbeersorbet
mit Walderdbeer-Grappalilcor

SORBET
1 Rugel Steffisburger Sorbet 4.50
Himbeer, Z{trone “

Jjede weitere Rugel +3.00



