VORSPEISEN

Gruner Salat
franzosische oder (talienische Sauce

Rirbiscremesuppe

HAUPTSPEISEN

Ralbfleischwiirfel

Ralbfleisch aus regionaler Zucht
Woodland-Gin-Sauce, Pilze
Tschan’s Tagliatelle, Gemiise

Pantertes Schnitzel
Scehweins-6ehnitzel pantert
Schweins-Nierstiick aus regionaler Zucht
Pommes Trites, Gemise

ben’s Militirchisschnitte @
Zwei gebratene Militirchisschnitten
mit Salat

DESSERT

Coupe Hasesprung

Steffishurger Vanille- und Haselnussglace
mit Rrolant, Honig-Sauce und Rahm
kleine Portion

Coupe Danemarl

Steffishurger Vanilleglace
mit Scholcoladensauce und Rahm
kleine Portion

Citron et Qbricot 245%vol

Eine Rugel Steffisburger Zitronensorbet
mit Walliser Aprilosentikeor

3.00

14.00

3350

1750

1950

13.00

3.00

1150

3.00

8.50

Marlktsalat

Gemischter Salat, (berglxﬁsesputtem
franzosische oder ttalienische Sauce

12.00

Nusslersalat 15.00

Specle und E(

Rahmschnitzel 28.00

Schweins-Schnitzel mit Pilzrahmsauce
Schweins-Niersticle aus regionaler Zucht
Butternudeln, Gemiise

Tschan’s Tagliatelle o8 22.00

hausgemachtes saisonales Pesto
oder Tomatensauce

Nesselrode «Scehnittwelery  14.00
Vermicelles, Meringue, Vanilleglace, Rahm

lkleine Portion 1150
Vermicelles ohne Glace 12.00
lkeleine Portion 9.50
Eislkaffee Schnittweler 1350
Steffisburger Moceaglace

mit Thuner Raffeelilkor und Rahm

kleine Portion 10.50
Rindercoupe 5.50
1 Rugel Glace oder Sorbet nach Wahl

mit Smarties oder Gummibirl(

mit zwei Rugeln +2.00

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Tleisch, hauptsichlich von Produzenten aus der Region.
Tischprodulcte sind aus der Schweiz, die Qusnahme bildet der Lachs aus Qlaska-Wildfang (VSQ.
Uber Zutaten (n unseren Gerichten, die Ollergien oder Intoleranzen ausldsen idnnen, informieren Sie

unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Qlle Preise verstehen sich tn CHT (nlklusive 8.1% Mehrwertsteuer.



