DESSERTKARTE

Huusgmachte Gchoggichueche  13.00
Lauwarmer Scholcoladenkuchen
mit Himbeersorbet und Rahm

Trichte-Trifle «F 11.00

Zitronen-Vanillecreme
mit satsonalem Trichtelkompott und Crumble

COUPES

Coupe Hasesprung 13.00
Steffisburger Vanille- und Haselnussglace

mit Rrolcant, Hasesprung-Honigsauce und Rahm
kleine Portion 10.50

Coupe Danemarl 1150
Steffisburger Vanilleglace

mit Scholcoladensauce und Rahm

kleine Portion 9.00

Hot lerry 1150

Steffisburger Vanilleglace und Himbeersorbet
mit heissen feeren und Rahm
klelne Portion 9.00

A CHUGLE GLACE MIT GUX

Caramel und Nocelola 5%0l  9.50
Steffishurger Caramelglace
mit Psenner’s Haselnusslilor und Rahm

Citron et Qbricot

Steffisburger Zitronensorbet
mit Walliser Aprilkosentikeor

245%vol  8.50

GLACE

1 Rugel Steffisburger Glace 4.50

Vanille, Scholcolade, Caramel '

Haselnuss, Mocea

Jjede weitere Rugel +3.00
mit Rabm + 150

Tlo’s flambierte Creme 11.00

Creme loralée flambiert mit Orangentikor

Café Gourmand 950

Raffee oder Espresso
mit kleiner sisser Uberraschung

Ciskaffee 1150

Steffisburger Moceaglace
mit hausgemachtem Raffeesirup und Rahm
kleine Portion 9.00

Eislkaffee Schnittwerler 1350
Steffisburger Moceaglace

mit Thuner Raffeelilkdr und Rahm

kleine Portion 10.50

Rindercoupe 5.50
1 Rugel Glace nach Wahl mit Smarties oder

1 Rugel Sorbet nach Wahl mit Gummibirli

mit zwei Rugeln +2.00

Vanille und Rahmlilkor ismol 950

Steffisburger Vanilleglace
mit Rahmlilor 3050 aus dem (ppenzell

Lampone e Tragola 2ol 850

Steffisburger Himbeersorbet
mit Walderdbeer-Grappalilor

SORBET
1 Rugel Steffisburger Sorbet .50
Himbeer, Zitrone . .

Jjede weitere Rugel +3.00



