
Aktuelle Empfehlungen 
                                              «es het solangs het» 

 

Unser Wochenhit 19. bis 22. Februar 

 

Marktsalat 
Bergkäsesplitter, Gemüsevinaigrette 

*** 

Grobe Kalbsbratwurst 

Kalbfleisch aus regionaler Zucht 

Zwiebelsauce 

Rösti, Gemüse 

 

*** 

Flo’s flambierte Creme 
Crème Brûlée flambiert mit Orangenlikör  
 
 

 

Tellergerichte 

Grobe Kalbsbratwurst 27.00 Kalbs-Saltimbocca    38.00 
Unser Wochenhit aus dem Menü  Kalbsplätzli mit Rohschinken und Salbei 

Zwiebelsauce, Rösti, Gemüse    Weissweinrisotto, Gemüse 

   

 

Schnittweier-Pastetli 26.00 Kürbispastetli  26.00 
hausgemachte Füllung mit Brät, Poulet, Speck  Kürbis – Süsskartoffelfüllung 

Wildreis, Gemüse  Bratkartoffeln, Gemüse 

   

 

 

Unser SAISONWein   SAISONBIER  

St. Laurent Barrique 1dl 9.00     Egger Bier «Fleur» 33 cl 5.60 

St. Laurent, 12.7%vol. AOC Aargau 7.5dl 62.00     süsslich-aromatisches Honigbier 

Aargau AOC      4.5%vol 

Nauer Weine Bramgarten AG     Egger Bier, Worb BE  

Ideal zu Schmorgerichten         

Ausbau während 12 Monaten im Barrique         

           

   

Menüpreis: CHF 48.00 
Alle Komponenten können Sie auch 

einzeln bestellen.  

 


