
Aktuelle Empfehlungen 
                                              «es het solangs het» 

 

Unser Wochenhit 09. bis 12. April 

 

Grüner Salat 
mit Speck und Ei 

*** 

Kalbsbrust gefüllt 

Kalb aus regionaler Zucht 

Kartoffelstampf, Gemüse 

 

*** 

Flo’s flambierte Creme 
Creme Brulèe, flambiert mit Orangenlikör 

 
 

 

Tellergerichte 

Kalbsbrust gefüllt 32.00 Hunter’s Pie  22.00 
Unser Wochenhit aus dem Menü  Wildhackfleisch  

Kartoffelstampf, Gemüse    überbacken mit Kartoffelstampf und Käse 

   

 

Fitnessteller «Entrecôte» 44.50 Bärlauchrisotto 28.00 
auftranchiertes Entrecote mit Bergkäsesplittern  Gebratene Pilze, Gemüse 

gemischte Salate  vegetarisch oder vegan erhältlich 

   

  

 

Unser SAISONWein   SAISONBIER  

Les Grand Ors  1dl 9.00     Kama Citra 33 cl 6.50 

Humagne Rouge, 12.5%vol. 7.5dl 63.00     Single Hop Pale Ale mit Citra-Hopfen 

Valais AOC      5.0%vol 

Maye, Riddes VS     Haarige Kuh Brauerei, Interlaken  

Ideal zu Schmorgerichten und rotem Fleisch         

Im Eichenfass ausgebaut         

           

   

Menüpreis: CHF 52.00 
Alle Komponenten können Sie auch 

einzeln bestellen.  

 


